Technika nadziewania

JEDNA MASZYNA DO WSZYSTKICH
ASORTYMENTOW

Wysoka préoznia poprawia jakosc kietbas i szynek

Kielbasa i szynka o intensywniejszej barwie miesa i do tego bez zadnych pecherzykow powie-
trza na przekroju oddzialuje na konsumenta jako bardziej atrakcyjna. Aby to osiagnaé zacho-
wujac przy tym wysoka wydajnosé, firma VEMAG Maschinenbau GmbH opracowala system
o wysokiej prézni, ktory poprzez zastosowanie dwoch oddzielnych zakreséw prézni zapew-
nia zwiezla strukture zaréwno kielbasom parzonym drobno- i §rednio rozdrobnionym oraz
kielbasom surowym, jak réwniez produktom szynkowym. Dzi¢ki elastycznosci zastosowa-
nia tej samej maszyny istnieje mozliwos¢ wykonania wielu réoznorodnych produktéw o zwie-
zlej strukturze.

Ladny wyglad na przekroju dla wyrobéw typu salami, mortadela lub szynki gotowane jest lubiany
i chetnie kupowany. W szczegoélnosci pierwsze spostrzezenie klientow kierowane jest na wyglad
produktu, poniewaz to ono przenosi si¢ na jako$¢ produktu. Produkt o nieatrakcyjnym wygla-
dzie na przekroju, nie jest juz dalej brany pod uwage. Inne bardzo wazne wlasciwosci produktu,
takie jak np. sktad recepturowy, czy tez warto$¢ odzywcza, nie odgrywaja przy decyzji o zakupie
juz tak waznej roli. Dlatego tez bardzo wazne jest dla producentéw kielbas i produktéw wedli-
niarskich powigzanie najwyzszej jako$ci z jego super wygladem, tak aby zyska¢ zaufanie konsu-
menta, ktory wybierze jego produkt.

Tlen zawarty w powietrzu wywiera znaczny
wplyw na utrzymanie barwy oraz trwa-
lo§¢ kielbas i produktéw szykowych. ¥t
Redukujac ilo$¢ pozostalego w farszu
powietrza, tym samym ilo$¢ tlenu wcho-
dzacego w reakcje z mioglobing zawarta
w jego mie$niach, mozna wplywac na jego
barwe: od szarej do jaskrawej czerwieni. Ta
zmiana nastepuje w ciggu kilku pierwszych
dni fazy dojrzewania kielbas surowych doj-
rzewajacych i powinna si¢ zakonczy¢ stabil-
na intensywna czerwong barwg. Réwniez
kietbasy parzone i produkty peklowane typu
szynki gotowane wykazuja bezposrednio po
zmieszaniu z sola peklujaca podobna ) =%

reakcje zarumienienia; przez dzialanie

wysokiej temperatury ten etap produk-  Zdjecie 1: Zasada total vacuum bazuje na nadziewarce z

cyjny jest jednak szybciej zakonczony. lejem prézniowym i zasobnikiem.
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Im wyzszy udzial barwy szarej jest na etapie peklowania, tym bardziej matowa i mniej czerwo-
na bedzie barwa produktéw gotowych na przekroju. Poniewaz zawartos¢ powietrza wptywa na
zwiekszanie sie barwy szarej, dlatego tez nalezy go maksymalnie eliminowac¢, aby nie zaklécaé
powstawania barwy czerwonej, pozwalajac uzyskaé odpowiedni wyglad produktu.

Wysoka préznia zmniejsza niekorzystny wplyw powietrza

Aby otrzymac $ciste i intensywnie odpowietrzone farsze kietbasiane i produkty typu szynki pe-
klowane i gotowane, firma VEMAG wprowadzita nowa koncepcj¢ maszyn z dwoma niezalezny-
mi zakresami prézni, oddzielnie sterowanymi, dajacymi si¢ przez to optymalnie dopasowa¢ do
rodzaju farszu. Oprocz istniejgcego dotychczas w nadziewarkach VEMAG systemu prézniowe-
go $limakowej pompy farszu, w nadziewarkach TOTAL VACUUM zastosowano lej prozniowy
zamiast otwartego. Lej prozniowy polaczony jest przewodem o duzej $rednicy ze zbiornikiem
zasypowym (zdj. 1). Dzigki lejowi prézniowemu farsz pozostaje znacznie diuzej pod dziataniem
prozni niz w standardowej maszynie z otwartym lejem.

Ten dodatkowy czas intensyfikuje odpowietrzajace dzialanie drugiego systemu prézniowego, za-
ciagajac podcisnieniem produkt do leja i dalej z pomoca drugiego systemu przemieszczajac go do
wylotu. W taki sam sposéb doprowadzane i odpowietrzane sg produkty szynkowe na bazie mie-
$ni o duzych kawatkach, eliminujac w nich do minimum zawarto$¢ powietrza.

Coraz bardziej zwarta konsystencja produktow

Im wieksza jest proznia i dtuzszy czas jej dzialania, tym bardziej zwarta jest konsystencja goto-
wego produktu. W zaleznosci od predkosci nadziewania podci$nienie dziata na przemieszczany
w czasie nadziewania produkt zaledwie w czasie kilku sekund; dzigki duzemu lejowi prézniowe-
mu czas dziatania prozni przedtuza si¢ do kilku minut. Dlatego tez konsystencja produktow staje
sie bardziej zwarta. Poprzez zmniejszenie objetosci farszu wzrasta tez zwartos¢. Z tego wzgledu
przy poréwnywalnych szarzach zuzywa si¢ znaczaco mniej folii lub ostonek, co szczegélnie przy
produkcji kosztownych wyrobéw moze by¢ decydujacym czynnikiem ekonomicznym.

Praca przy ciaglym podawaniu pro-
standard total vacuum duktu zwieksza wydajno$¢
Polaczony z lejem prézniowym zasob-
nik znacznie zwigksza pojemno$¢ bu-
fora na farsz. Czujnik napetnienia leja
prézniowego w sposob ciagly kontro-
luje wysokos¢ farszu lub miesa w leju
iautomatycznie daje sygnat do podawa-
nia nastepnej porcji z potaczonego rura
zbiornika zapasowego, kiedy poziom
RN i e el b L napetnienia spadnie ponizej okreslone;
Sl wysokosci.

Zdjecie 2: W poréwnaniu do produktu standardowego ]eielihoperator.nie chee otwiera¢ pokr?f—
(lewe zdjecie) serwolatka wyprodukowana wy leja w trybie automatycznym, moze
w systemie total vacuum ma intensywniejszy kolor. to uczyni¢ za pomocg przycisku i nie
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musi wykonywac¢ zadnej dodatkowej pracy.

Opatentowany naped Duo Drive, w sklad ktérego wchodzi niezalezny naped krzywki podaja-
cej w leju i Slimakowej pompy farszu, bedacy u Vemaga standardem we wszystkich nadziewar-
kach serii E, umozliwia optymalne dopasowanie i przekazanie niezbednej ilosci farszu z leja do
$limakow, aby zagwarantowad najlepsza jako$¢ produktu przy wysokiej wydajnosci pracy pom-
py farszu.

Naped ten jest zaleta w stosunku do konkurencyjnych rozwiazan tego typu maszyn, w ktérych
aby taki efekt osiagna¢, niezbedne jest zastosowanie w leju dodatkowego slimaka doprowadza-
jacego. Slimak ten musi by¢ kazdorazowo wyjmowany do mycia, co zwieksza naktad pracy przy
montazu i demontazu. Niestaranno$¢ w tym zakresie skutkuje zIg higieng. U Vemaga wszystko
mozna wyjaé bez dodatkowych narzedzi i demontazu innych czeéci, co stwarza jednocze$nie do-
bre warunki higieniczne i jest latwe w obstudze.

Wyposazenie nadziewarki w system TOTAL VACUUM umozliwia podawanie produktu do na-
dziewarki w sposob ciagly i w ten sposdb proces nadziewania odbywa si¢ w trybie nieprzerwa-
nym, co czyni system bardziej ekonomicznym oraz bardziej przyjaznym dla obstugi. W wielu
przedsigbiorstwach koszty zuzycia energii szacowane sa nie wedlug faktycznego zuzycia, ale réw-
niez wedlug momentéw najwyzszego poboru, poniewaz dostawcy energii muszg utrzymywac re-
zerwy na pokrycie najwigkszych poboréw. W poréwnaniu do podstawowego obcigzenia, rezer-
wy sa proporcjonalnie duzo drozsze, za co dostawca pobiera wyzsze oplaty.

Osprzet dodatkowy umozliwia rézne zastosowania

W systemie TOTAL VACUUM moga pracowaé wszystkie standardowe nadziewarki serii HPE.
Bazg ich doboru jest potrzebna sita i wydajno$¢ przy ich zastosowaniu. W wiekszosci zastoso-
wan wymagane sa jednak wydajnoéci, ktérym sprostaja nadziewarki HP 20 E lub HP 30 E. Sys-
tem mozna indywidualnie dopasowa¢ do réznych produktéw i zadan, gdyz elementy podawcze
tatwo dajg si¢ zmieni¢. Rowniez w tym wypadku odczuwalne sg korzysci ptynace z techniki ele-
mentéw podajacych, gdyz §limaki moze wymieni¢ nawet niewykwalifikowany pracownik, bez
uzywania specjalnych narzedzi w czasie krétszym niz pie¢ minut.

Wrylot kazdej nadziewarki wyposazony jest, w zalezno$ci od produktu, w uchwyt leja o $rednicy
80 mm do kietbas parzonych lub surowych badz o $rednicy 100 mm dla produktéw gotowanych
z wigkszych migéni. Wyposazenie to wg zyczen mozna dopasowa¢ do produkeji w danym zakla-
dzie. Przy nakladzie czasu ponizej jednej minuty mozna zmienic¢ zastosowanie maszyny. R6zne
uchwyty lejkéw zapewniaja polaczenie z wszystkimi przystawkami firmy Vemag i klipsownica-
mi uznanych producentéw §wiatowych, co zapewnia uzytkownikowi szeroki wybor urzadzen.
Niezwykle bogate rozbudowanie zastosowania systemu daje jego polaczenie z przystawka wilkuja-
cg podczas nadziewania i porcjowania. Polaczenie tych dwdch technologii przynosi wiele korzysci,
szczegolnie przy produkeji wedlin surowych, co znacznie poprawia wyglad produktu, podobnie jak
przy uzyciu tanszych surowcow, np. z wiekszym udzialem ttuszczu. Zdjecie nr 2 przedstawia porow-
nanie dwoch kietbas surowych o podobnych recepturach, z ktérych jedna zostata wyprodukowana
tradycyjnie, druga w systemie TOTAL VACUUM, z podiaczong przystawka wilkujaca. Szczegol-
nie widoczna jest lepsza barwa produktu, dzigki wiekszemu udziatowi prézni w procesie produkeji.

Komputer przejmuje sterowanie
Wszystkie ustawienia systemu mozna zmieniaé poprzez intuicyjna obstuge symboli na wyswie-

VEMAG




tlaczu panelu sterownika nadziewarki.
Komputer przyporzadkowuje ustawie-
nia programoéw nadziewania i zachowu-
je w pamigci. W ten sposob wartosci te sa
dostepne przy nastepnym uruchomieniu
programu i pozwalaja zachowac¢ stale pa-
rametry i podobnag jakos¢. Komputer ma
dwie opcje, dzigki ktérym przebieg pro-
cesu produkcyjnego jest bardziej przej-
rzysty i maszyna w pelni wykorzystana.

Oprogramowanie SMART LINK w kom-
puterze umozliwia dokumentowanie, ar-

chiwizowanie i przesylanie danych doty- Zdjecie 3: Kietbasa parzona dzigki udziatowi prozni

czgcych produkgji i surowca, z pomocy wyglgda bardzo korzystnie
ktérych producent ocenia informacje

w okreslonym dniu i czasie. Rejestracja danych programu smart link uwzglednia parametry ma-
szyny. Pobdr mocy, godziny pracy i inne informacje mozna odczytaé, poréwnywacé, oceniaé, co
pozwala na wykrycie stabych punktéw i poprawe przebiegu procesu produkcyjnego. Czgsto jesz-
cze bardziej cenne sg dane dotyczace produkcji i surowca. Program zachowuje je w pamigci ma-
szyny do 30 dni. Na monitorze kontrolnym, zainstalowanym w biurze kierownictwa produkecji
mozna obserwowac np. wage porcji i ilo§¢ sztuk. W ten sposéb planowana produkcja dzienna po-
zostaje pod kontrola. Przemyslane planowanie zwigksza ponadto elastycznos¢ produkgji.
Dostep do danych online doc to kolejna opcja komputera, po aktywacji przez klienta serwis Ve-
mag moze skorygowa¢ ustawienia nadziewarki, jak rowniez rozwigzaé biezace problemy tech-
niczne w trybie online. Jesli zachodzi potrzeba wizyty serwisowej, juz przed nig technicy sa w sta-
nie okresli¢ jej zakres i odpowiednio si¢ do niej przygotowac. Pozwala to obnizy¢ koszty obstugi
serwisowej i unikna¢ przestojéw w produkeji. Instalacja oprogramowania smart link nie wyma-
ga specjalnego wyposazenia, nadziewarka jest polaczona z komputerem np. w biurze kierowni-
ka produkcji za pomoca kabla sieciowego. Wymogiem jest posiadanie jedynie oprogramowania
Windows XP.

Podsumowanie

Oferujac nadziewarki prézniowe fotal vacuum firma Vemag proponuje alternatywe w stosunku do
standardowych maszyn serii Robot o §redniej i wysokiej wydajnoéci, ktéra pozwala na jednocze-
sng produkcje wedlin surowych, parzonych, produktéw szykowych. Nadziewarka z lejem proz-
niowym elastycznie dopasowuje si¢ do réznych rodzajéw produktéw, przy bardzo prostej zmia-
nie narzedzi i jest maszyng uniwersalna do produkcji szerokiego spektrum wyrobdw.
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